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RECONOCER VISIBILIZAR CALIDAD DIFUNDIR ESTILOS DEL
Poner en valor la elaboracion Y DIVERSIDAD MUNDO Y CONSUMO
artesanal de cerveza comouna Mostrar que la diversidad Visibilizar estilos de cervezay
opcion que auna tradicion e de las cervezas artesanas difundir la cultura de consumo

no conoce fronteras de cerveza artesana como una

innovacion

‘_ W\/%’.B" ) URY.COM/BBEER/
/'.

bebida fermentada saludable

\




BASQUERY

HOMEBREWER Cup

"Este concurso nace desde nuestra propia inquietud como fabricantes profesionales de cerveza artesana en este
muelle de Bilbao. Contamos con recetas propias elaboradas con una de las mejores aguas urbanas de Europa,
maltas variadas recién molidas, lUpulos frescos de diferentes origenes y mucha pasion que dan como resultado
una cerveza diferente, que se sirve directame__rjte desde los tanques de maduracion, una cerveza que sorprende,

‘ | que tiene alma”

“Con este espiritu y pasion hemos querido apoyar la difusion y promocion de las y los homebrewers que
comienzan como amateurs y que quizas en un futuro se profesionalicen como nosotros. Asi BBEER nace en Bilbao
con el objetivo de reconocer y poner en valor la elaboracion artesanal de cerveza como una opcidon que auna
tradicion e innovacién, contribuyendo de esta forma a visibilizar estilos de cerveza del mundo y difundir esta
cultura por lo casero y artesano con toda su diversidad y matices”.
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JURADO

INTERNACIONAL

Menno Olivier de De Molen
David Otxoa de Gross
Mikel Garrues (Juez BJCP)
Eneko Neira de Laugar
Andrew Dougall’s de Dougall’s

Pablo Mallada y Mikel Munoz de
la Fabrica Basquery



PROCEDENCIA
CONCURSANTES

Bizkaia 40,09

Araba 12,5%
- Madrid 10,0% -
- Gipuzkoa7,5%
Va le N cia /, 5 % LN

. | Islas Baleares 2 5%
- Almeria 2,5%
Navarra 2,5%
Salamanca 2,5%
Castelldn 2 A= % -
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SBEEER FORUM

Mas alla del propio concurso nos parecia interesante poder facilitar un espacio
donde debatir acerca del mundo homebrewer tanto con personas aficionadas como
profesionales del sector. Para ello se contdé con cuatro ponencias expertasy una
dinamica participativa.

fammms - -5 \



JOAN MONTASELL

TECHNICAL SALES
MANAGER DE
LALLEMAND BREWING
ESPANA
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SBEER
SPEAKERS

PONENCIAS EXPERTAS

MENNO OLIVIER EQUIPO BEERBAO MIKEL MUNOZ

......

HEAD BREWER

DE DE MOLEN "EBASQUERY
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MENNO OLIVIER

HEAD BREWER DE DE MOLEN
BREWERY

Menno es Head Brewer de De Molen, una
de las mas importantes cerveceras
artesanas holandesas de reconocimiento
mundial.

Experiencia, vivencias como fabricante
artesanal de cerveza y grandes aprendizajes
en la ponencia del holandés Menno Olivier
quién ha destacado tres elementos clave
imprescindibles para un homebrewer:

1. Good ingredients (Buenos ingredientes,
buena materia prima)

2. Good Brewer’s yeasts (Buenas levaduras)

3. And work clean!! (Y trabajo limpio)









DINAMICA
PARTICIPATIVA

Como novedad, este Basquery Bbeer Forum
se ha cerrado con una dinamica que ha
contado con una altisima participacion y en
la que se ha reflexionado, con personas
aficionadas y profesionales del sector,
sobre desafios y retos en el mundo craft
beer en torno a ambitos como la calidad, el
producto, los retos del sector y el
asociacionismo. Esta reflexiéon se realizd a
través de una dinamica creativa en la que se
siguid la metodologia “world café”.
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COLABORACION
INTERNACIONAL
BASQUERY-DE MOLEN

COCINANDO "BLACK & MOLEN",
UNA RUSSIAN IMPERIAL STOUT
CON PAN MASA MADRE
STOLLEN BASQUERY
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PREMIADOS
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#BBEER2018

PRIMER PREMIO BBEER 2018:
SANTI GONZALEZ Y JORDI DOLTRA

CERVEZA FINALISTA ESTILO AMERICAN PALE
JOSEBA LUZURIAGA

(L ERVE ZA EiNALLS LAESall i
JAVIERY OSCARVELESL T

CERVEZA FINALISTA ESTILO BITTER:
GONZALO MUGABURU

M 5 M DISTINCION "BAY OF BISCAY” PARA EL
3= HOMEBREWER BIZKAINO DESTACADO:

= ¢ JAVIER CANDAL

DISTINCION #BBEER2018 A LA MEJOR
COBERTURA EN REDES SOCIALES:
CERVEER™TRTBEER

| BAY OF BISCAY HOMEBREWER CUP

PREMIADOS BASQUERY

EER 2018 24 ENE.]8

PRIMER PREMIO:

ELABORACION DE 1.000 LITROS DE LA CERVEZA
GANADORA EN LA FABRICA DE BASQUERY
TROFEO Y DIPLOMA MEJOR CERVEZA

“BBEER. | BAY OF BISCAY HOMEBREWER CUP”

+ PACK CERVECERO DE AGRONET

SEGUNDO PREMIO:

UNA CENA PARA 2 PERSONAS EN MALA GISSONA BEER
HOUSE + PACK DE CERVEZAS +TROFEO+DIPLOMA
(incluye viaje ida y vuelta a San Sebastidn en autobus para 2
personas)

TERCER PREMO:.

VISITA FABRICA GROSS y PICOTEO (incluye viaje de iday
vuelta a San Sebastidn en autobus para 2 personas)+LOTE
CERVEZAS GROSS+1 CAMISETAY
SUDADERA+TROFEO+DIPL

CUARTO PREMIO:

VISITA A FABRICA LAUGAR+LOTE DE CERVEZAS+2
VASOS+TROFEO+DIPLOMA

QUINTO PREMIO:

LOTE DE CERVEZAS +MERCHANDISING DOUGALL
'S+TROFEO+ DIPLOMA

SEXTO PREMIO:

LOTE DE CERVEZAS OTSOAK+DIPLOMA

WWW.BASQUERY.COM/BBEER/



PRIMER PREMID A 4 MEJoR
CERVEZA BBEER 2019

SANTI GONZAL 7




PREMID A LA CERVEZA
FINALISTA ESTILD STOUT
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| BAY OF BISCAY
HOMEBREWER CUP

PRIMER PREMIO: elaboracidén
de1.000 litros de CERVEZA
GANADORA en fabrica
BASQUERY*

CRAFT BB FORUM EN BASQUERY
del 23 - 26 de enero 2018:

Fase final de cata del concurso
Jurado internacional

Expert talks y dinamicas participativas
Catas de cervezas artesanas
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